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MåndagMåndagMåndagMåndag    LunchLunchLunchLunch    Helstekt fläskfilé med fransk senapssås 
21/6 
 MiddagMiddagMiddagMiddag    Förrätt:    Tomat och mozzarellasallad med schwarzwälder skinka 
  Rek vin: Moulin-à- Vent -07 Beaujolais 540:- eller Laforet Bourgogne Chardonnay 420:- 
 

  Varmrätt: Fiskpanaché på savoybädd i hummersås 
  Rek vin: Moulin-à- Vent -07 Beaujolais 540:- eller Laforet Bourgogne Chardonnay 420:- 

 
  Dagens dessert 
 
 
TisdagTisdagTisdagTisdag    LunchLunchLunchLunch    Kycklingfilé med örtvitlökssås och fettuchini 
22/6 
    MiddagMiddagMiddagMiddag    Förrätt:    Andalusisk fisksoppa med aioli och smörknyte 
        Rek vin: Conde de Valdemar Blanco Barrica 430:- eller Hofstätter Pinot Grigio 510:- 
 

  Varmrätt: Kalvmedaljong au four med kålrabi 
  Rek vin: Quinto do Coa Reserva 550:- eller Signeur de Fontimple 430:- 

 
  Dagens dessert 
 
 
OnsdagOnsdagOnsdagOnsdag    LunchLunchLunchLunch    Slottsstek med legymer 
23/6 
 MiddagMiddagMiddagMiddag    Förrätt:    Skagenröra med avocadofjäril och rågbulle 
        Rek vin: Brampton Viognier-07 420:- eller Chablis  Alain Geoffroy 490:- 
 

  Varmrätt: Halstrad gösfilé på fänkål med dillsmör 
  Rek vin: Brampton Viognier-07 420:- eller Chablis  Alain Geoffroy 490:- 

 
  Dagens dessert 
 
 
TorsdagTorsdagTorsdagTorsdag    LunchLunchLunchLunch    Ungersk gulasch med persiljepotatis 
24/6 
 
    


